


Una sidra única, para degustar y disfrutar por su 
calidad. Elaborada artesanalmente en Llagar 
Castañón a partir de 100% mosto natural de 
variedades ácidas de manzana de sidra 
previamente seleccionada en nuestra finca de 
Asturias, Finca Gallinal. Es el resultado de 5 años 
de cuidadoso e intenso trabajo de variedades y 
procesos de cosecha y fermentación.

AUTÉNTICA
100% zumo. 100% manzana de sidra.

NATURAL
No procede de concentrado. Sin gluten. Menos calorías 
que otras bebidas alcohólicas y refrescos.

ARTESANA Y CON ADN
Directamente desde nuestros manzanos de FINCA 
GALLINAL en Asturias. Elaborada siguiendo métodos 
tradicionales de cosecha y fermentación.

REFRESCANTE
Envolvente, seca, equilibrada, burbuja fina. En nariz, 
intensos aromas predominando los herbáceos y recuerdos 
balsámicos. En boca es muy ligera con un perfecto 
equilibrio entre el dulce y ácido propio de la variedad.

VERSÁTIL
Ideal para beber en copa o mezclada en cóctel. Como 
aperitivo, entre horas o acompañando comidas. Marida 
especialmente bien con platos salados, mariscos y quesos.

BOTELLA

Tamaño: 33 cl.

CAJA

Caja de cartón impreso. 
Contiene 12 botellas x 33 cl. 
Peso: 7,57 kg.

PALÉ

(120 cm. x 80 cm.)
105 cajas = 1.260 botellas.
Peso: 798 kg.

Oficina / O�ce:
GALLINAL DRINKS, S.L.
Calle Vara de Rey 9, 7º D
26002 Logroño 
La Rioja (SPAIN)

Finca / Orchard:
Camino Barrero s/n Nave
Barrio de Gallinal
33697 Serín-Gijón
Asturias (SPAIN)

www.exnercider.com
www.fincagallinal.com
daniel.exner@fincagallinal.com


